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Liebes Brautpaar 

Herzlichen Glückwunsch zur bevorstehenden Hochzeit! 

 

Es freut uns, dass Sie diesen besonderen Tag gerne bei uns feiern 

wollen. Das Placid Hotel Lifestyle & Design ist ein Ort für Kosmopoliten 

und für Geniesser. Ein Knotenpunkt für unzählige Fäden, die hier 

zusammenlaufen und sich wieder trennen. Angelehnt an die urbane 

Architektur der Umgebung ist das Haus aus einem Guss gebaut. 

Sichtbeton, Eichenholz, Lehmputz und Glas setzen ein Zeichen für 

ehrliches, zeitloses Design. Unsere Hotelzimmer liegen auf den fünf 

obersten Stockwerken, eine wundervolle Aussicht für Ihre 

übernachtenden Gäste ist somit garantiert!  

Das Buckhuser ist ein Restaurant mit Herz und Seele, lebendig und offen. Lounge, Bar, Bistro und Restaurant in einem, Treffpunkt und 

Lieblingsort im Herzen von Zürich-Altstetten. Auf dem Tisch: neu interpretierte Klassiker aus regionalen Zutaten. Bereit, Ihr Hochzeitsfest 

kulinarisch zu begleiten.  

 

Gerne begrüssen wir Sie zu einer Besichtigung und einer Beratung vor Ort. 

Wir freuen uns auf Sie! 

Ihr Placid Team 
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Unsere Räumlichkeiten 

 

Restaurant Buckhuser | Terrasse 

Das Buckhuser ist ein Restaurant mit Herz und Seele, lebendig und offen. Lounge, Bar, Bistro und Restaurant in einem, Treffpunkt und 

Lieblingsort im Herzen von Zürich-Altstetten. Auf dem Tisch: neu interpretierte Klassiker aus regionalen Zutaten. Das Restaurant ist 

geeignet für Gruppen bis 120 Personen. Eine Exklusiv-Mietung des Restaurants ist auf Anfrage möglich. 
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Bankettsaal 

Ob ein einfaches Nachtessen oder ein üppiges Menu mit anschliessender Party – der lichtdurchflutete, multifunktionale und mit 

modernster Technik ausgestattete Bankettsaal verhilft jeder Art von Hochzeit zum Erfolg. Zwei Trennwände und ein direkter 

Terrassenzugang ermöglichen es, den Raum passend zu jedem Anlass zu gestalten. In Bankettbestuhlung ist der 173 m2 grosse Raum 

passend für 100 Personen, bei runden Tischen für 64 Personen. 
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Hotelzimmer 

Gerne dürfen sich Ihre Gäste nach einer ausgelassenen Feier in unseren Hotelzimmern zur Ruhe legen. Hoch über den Dächern von 

Zürich, bieten die mit funktionalem Design punktenden Zimmer eine wunderschöne Aussicht auf die Berge und die Stadt.  
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Organisationsinformationen 

Parking 

In unserer Tiefgarage finden alle Autos Ihrer Gäste einen sicheren 

Platz. 

Hotel 

• Check in ab 15 Uhr, check out bis 12 Uhr. 

• Gerne dürfen auch Vierbeinige Freunde bei uns übernachten. 

Kosten pro Hund und Nacht CHF 15. 

• Frühstück: Montag bis Freitag – 06:30-10:00 Uhr | Samstag und 

Sonntag – 06:30-11:00 Uhr 

Zapfengeld 

Bei selbstorgansierten Getränken verrechnen wir für den Wein ein 

Zapfengeld für den Ausschank von CHF 35.00 pro 75cl-Flasche. 

Vegetarier und Allergiker  

Bitte teilen Sie uns frühzeitig allfällige Vegetarier und Allergiker mit, damit wir Ihnen eine entsprechende Alternative zum Hochzeitsmenu 

vorschlagen können. 

Blumenschmuck 

Gerne helfen wir Ihnen bei der Organisation des passenden Blumenschmucks. Als Blumenpartner empfehlen wir Ihnen Frau Frohofer 

und Ihren Blumenladen Vier Jahreszeiten. 

Ansprechperson 

Für die Koordination des grossen Tages benötigen wir eine Ansprechperson, welche zusammen mit der Serviceleitung den zeitlichen 

Ablauf des Abends bestimmt. Im Vorfeld benötigen wir einen internen Ablaufplan, um den Abend optimal zu organisieren. 

https://www.vierjahres-zeiten.ch/
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Hochzeit-Apéros 

 

Apéro Buckhuser 

ab 10 Personen 

Hausgemachte Flûtes 

Oliven und Parmesan, 3 Sorten Gemüsesticks mit Sauerrahm-Dip 
pro Person 12.50 

  

Apéro Bucki vegan 

ab 10 Personen 

Oliven, Fladenbrot, 3 Sorten Gemüsesticks, Hummus, Baba Ganoush  

(Auberginen-Püree) 
pro Person 14.50 

  

Apero Classic 

ab 10 Personen 

Antipasti-Wrap  

Tomaten-Mozzarella-Spiess mit Pesto  

Datteln im Speckmantel  

Schinkengipfeli, Käseküchlein 

und Flammkuchen  

pro Person 24.50 
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Hochzeit-Menüs 

Veganes Menu 

ab 10 Personen 

 

Kichererbsensalat mit Melone und Minze 
 

Linsenfrikadellen mit gegrilltem Apfel und Aubergine dazu mediterranes Gemüse 
 

Tiramisu mit exotischen Früchten 

 

pro Person 38.00 

  

Menu  

mit Schweinsfilet 

ab 10 Personen 

 

Tomaten- Mozzarella Salat mit Rucola und Balsamico 
 

Schweinsfilet an Portwein- Jus 

mit Duchessekartoffeln und Bohnen im Speckmantel 
 

Schokoladenbrownie mit Grand Marnier Mascarponecrème 

 

pro Person 58.00 
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Menu mit Roastbeef 

ab 10 Personen 

 

Bunter Blattsalat mit lauwarmen Pilzen 

an Preiselbeeren-Gelee 
 

Roastbeef Tranchen an Sauce Béarnaise mit Kartoffelgratin  

und Saisongemüse 
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott und Vanilleeis 

 

pro Person 58.00 
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Menu  

mit Maispoularde 

ab 10 Personen 

 

Grüner Babyspinatsalat mit Ei und karamellisierten Ziegenkäse 
 

Kräuter-Krevetten auf Trüffel-Risotto 
 

Maispoularde mit Safran-Tagliatelle 

Kräuterpüree, Vichy-Karotten 
 

Schokoladen Brownie mit Baumnuss Glace und Himbeeren 

 

pro Person 68.00 

  

Menu  

mit Kalbsschulter 

ab 10 Personen 

 

Geflügelpastete mit Cumberlandsauce, rotem Cole Slaw Salat 

und Salatbouqet 
 

Sousvide gegarte Kalbsschulter mit Waldpilzcrèmesauce,  

getrüffeltem Kartoffelgratin, Karottenpürée und Saisongemüse 
 

Weisses Schokoladenmousse mit Cassis-Espuma 

und Sauerrahmeis 

 

pro Person 78.00 
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4-Gang Menu  

mit Rindsfilet 

ab 10 Personen 

 

Duett von geräuchertem Lachs und Thunfischtatar,  

bunte Salate und Limetten-Aioli 
 

Steinpilzcrèmesuppe mit Kräutercroutons 
 

Rindsfilet am Stück gebraten mit Sauce Béarnaise, 

Duchessekartoffeln und Babygemüse 
 

Hausgemachter Schokoladenkuchen mit weissem Kaffeemousse und gebrannten Nüssen 

 

pro Person 120.00 

 


